® = T05-11 CES FORGES - PERISCOLAIRE
‘ Du 21/10/2024 au 25/10/2024
Menu

Taboulé (Semoule Bio)

Filet de poisson pané - et citron
/Galette végétarienne

Petits pois

Emmental Bio @

Fruit de saison

Velouté de potiron

Roti de porc * - sauce moutarde
/Omelette - sauce moutarde
Pommes de terre ©
Fromage frais nature

Créme dessert chocolat Bio @©

Salade verte - Vinaigrette
Hachis parmentier™

/Hachis parmentier végétarien
| Brie
| Mini choux a la vanille

Salade de riz Bio - vinaigrette
Quiche carotte Vache Qui Rit

Haricots verts ©
Tomme du pére Antoine Bio ] 2]
Compote pomme banane ©0

Céleri - rémoulade ©
Emincé de filet de poulet - sauce a I'ancienne (S/V)
/Boulettes végétarienne - sauce a I'ancienne (S/V)
Fusillis HVE @ ©
/ Suisse aux fruits

i Fruit de saison

Vendredi
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@ Bio @Produit labellisé @Régional o Plat signature

Menus susceptibles de variation selon I'approvisionnement et de contenir des substances ou dérivés

pouvant entrainer des allergies ou intolérances
* Contient du porc




