T05-09 LES FORGES - PERISEOLAIRE
_Du 11/05/2026 au 15/05/2026

Menu

Salade verte - Vinaigrette
Tomate farcie

[Tarte aux fromages
Pommes de terre sautée
Fromage frais nature
Nappé caramel

Beignet de calamars - Sauce tartare
/Nem aux légumes

Jambon blanc* © - sauce brune
/Roulé végétal (S) - sauce brune (S/V)

Macaronis Bio @
Emmental Bio @
Banane Bio @

| salade de riz Bio - vinaigrette @
~ | Pilons de poulet réti
,:é /Nuggets végétarien
- | Petits pois carottes
# Camembert
|

Semoule au lait vanillé (cuisiné par nos chefs) o

Vendredi

Menus susceptibles de variation selon I'approvisionnement et de contenir des substances ou dérivés

) Régional Bio O Plat signature

pouvant entrainer des allergies ou intolérances
* Contient du porc



® T05-09 LES FORGES - PERISEOLAIRE [
® _Du 18/05/2026 au 22/05/2026

Menu du Mardi 19 Mai 2026 : HOT DOG PARTY

Menu

Betteraves rouges HVE - vinaigrette ©
Filet de saumon Keta - Sauce provencale
/CEufs dur - Sauce tomate

Blé Bio @ p
Yaourt Bio sucré @©
Fruit de saison

Coleslaw (carottes et chou blanc régional) - vinaigrette ©
Knack* (hot dog) - Pain Hot dog - et ketchup

/Roulé végétal - Pain Hot dog - et ketchup

Frites

Fromage fondu

Smoothie fraise

| Céleri Bio - rémoulade @
| Cordon bleu 3 la dinde (vF) O
| /Cordon bleu végétarien
Riz Bio @ - Epinards béchamel ¢
| Mimolette
- | Cake aux pépites de chocolat &

Taboulé (Semoule Bio) @

Tarte aux asperges d'Alsace et emmental o
Carottes Bio @

Brique fleurie o

Fruit de saison

Salade iceberg - Vinaigrette

Spaghettis Bio D. Bolognaise (Boeuf haché BBC) OO
/Spaghettis Bio @ - Bolognaise végétarienne (égrené de pois Bio) @
Emmental Bio rapé @

Compote pomme o

Vendredi
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¥ Produit labellisé ¥ gio o Régional O Origine France © prat signature

pouvant entrainer des allergies ou intolérances
* Contient du porc



